Wo Feiern zum Erlebnis wird

Adresse
Stump’s Alpenrose
Vordere Schwendistrasse 62
(H-9658 Wildhaus SG

071998 52 52
info@stumps-alpenrose.ch
www.stumps-alpenrose.ch

Menu
Die nachfolgend aufgefiihrten Menuvorschlage vermitteln Ihnen Ideen von moglichen Speisekompositio-
nen. Gerne nutzen wir das personliche Gesprach, um Sie dber zeitlich befristete, saisonale Angebote zu in-
formieren, was Ihnen die Mdglichkeit eroffnet, lhr Menu véllig ins Bild der Jahreszeit, in der das geplante
Essen angesetzt ist, einzubetten. Frischer Spargel im Friihjahr, Fisch-Gerichte frisch ab Fangliste, vegetari-
sche Speisen oder Sissspeisen, die sich im Wandel der Jahreszeiten abldsen. Lassen Sie sich von uns bera-
ten und begeistern!

Frisch, Regional und Saisonal

Mit dem Giitesiegel Culinarium Y7 bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische Spezialitaten und
Produkte aus der Region an. Es ist unser Ansporn, den grosstmdglichen Anteil an Culinarium-Produkten zu
verwenden, was je nach Saison schwanken kann.

Wir orientieren uns an den Grundsatzen der Erndhrungslehre und verwenden in unserer Kiiche weder Halt-
barkeitsstoffe, noch Konservierungsmittel oder kiinstliche Geschmacksstoffe.

Erstklassige Zutaten sind das Geheimnis jeder guten Kiiche. Daraus machen wir kein Geheimnis. Wir kau-
fen bei lokalen Bauern im Toggenburg und dem Rheintal die beste Qualitat ein und kochen ausschliesslich
mit frischen Zutaten aus der Region. Friichte machen wir selber ein, wie zu Grossmutter’s Zeiten.

Hausbackerei
Friher galt das lebenserhaltende Brot als heilig. Heute werden 60 Prozent aller Brote in Grossbackereien
gebacken, nicht aber bei uns. Wir legen Wert auf selbstgemachtes Brot. Alle unsere genussvollen Backwa-
ren werden von Bruno Schonenberger mit Leidenschaft und Konnen in unserer Hausbdckerei hergestellt.
Auch glutenfreies Brot entsteht in unserer Backstube.

Didt
Unser Kiichenchef Stefan Radzuweit berét Sie gerne bei Erndhrungsproblemen und lasst sein Fachwissen
auch in die Komposition lhres Festtagsmenus einfliessen. Denn das Wohlbefinden von Ihnen und Ihren

Gasten ist uns ein personliches Anliegen.

Getranke
Weine aus dem nahen Rheintal, der Biindner Herrschaft, dem Wallis oder aus Frankreich, Italien, Spanien
oder Ubersee zieren unsere Weinkarte und vermogen mit Qualitit sowie einem einzigartigen Preis-
Leistungsverhaltnis zu iberzeugen.

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 7.7% Mehrwertsteuer


mailto:info@stumps-alpenrose.ch

Raumangebot
Gesellschaften von 10 bis 200 Personen finden in unseren verschiedenen Rdumlichkeiten das gewiinschte,
ungestort private Ambiente, um den Anlass, den es zu feiern gibt, den wiirdigen Raum zu geben.

Bestuhlung

Bei der Bestuhlung werden wir uns ganz nach Ihren persdnlichen Wiinschen richten.

Dekoration / Blumen
Eine dem Anlass angemessene Dekoration ist fiir uns Bestandteil unseres Leistungsumfangs. Diese umfasst
einen weiss gedeckten Tisch mit Stoffservietten, Kerzen und eine persnlich gestaltete Menukarte. Auf
Wunsch besorgen wir lhnen den farblich wie gestalterisch passenden Blumenschmuck, der Ihre Feier im
stimmigen Blumenbeet aufnimmt.

Allgemeine Konditionen

Bestimmungen
Die Anzahl Personen, welche uns bis 72 Stunden vor dem Bankett von Ihnen bekannt gegeben ist, ist fir
uns massgebend. Abweichungen von 10% in Bezug auf diese Zahl tolerieren wir ohne Verrechnung. Gros-
sere Abweichungen werden in Rechnung gestellt. Gerne hoffen wir auf Ihr Verstandnis.

Verlangerung der Polizeistunde
Eine Verldngerung der Polizeistunde Giber 00.30 Uhr hinaus ist méglich. Zur Deckung der anfallenden Loh-
kosten und Nachtarbeitszuschlage erheben wir folgende Gebihren:

bis 02.00 Uhr pauschal CHF  150.00
jede weitere volle und angebrochene Stunde  CHF  100.00

Um lhnen ein optimales Gelingen garantieren zu konnen, teilen Sie uns lhre Wiinsche und Vorstellungen in
einem personlichen Gesprach mit.

Herzlich willkommen in Stump’s Alpenrose!

Anderungen vorbeha\ ten. Unsere Pre|se verstehen sich in CHF, mkluswve 7 7“/0 !\Aehrwertsteuer



Apéro

Je nach Jahreszeit und Wetter bietet sich die Mdglichkeit, lhre Gaste draussen oder drinnen sich zu ver-
sammeln und Ihr Fest einzul3uten.

Draussen: Drinnen:

Sei es in unserem malerischen Kneippgarten, am Am Kachelofen, beim Kamin im Restaurant oder im

idyllischen Schwendisee oder auf der Terrasse bei Wintergarten, bei uns geniesst jeder Apéro jene

,Fred Feuerkugel” stimmige Atmosphare, die Gaste in Stump's Alpen-
rose ankommen und willkommen sein ldsst.

Aus unserer Backstube und Kiiche halten wir gerne folgende Knabbersachen oder kleine Snacks bereit:

Salzstengeli, Nissli, etc CHF  2.50 p. Person
Blatterteiggebdck aus unserer Backstube 3 Sorten gefiillt und ungefiillt CHF  8.00 p. Person
Satay-Spiesse von der Ost-Schweizer Pouletbrust CHF  10.00 p. Person
Hausgemachter Flammkuchen CHF ~ 8.00 p. Person
Kleine Zopfli gefillt mit Mostbrockli, Kase, Tomaten-Mozzarella, etc. CHF  8.00 p. Person
Diverse Canapés CHF  11.00 p. Person
Toggenburger marinierte Bloderkdsewiirfel und Trockenfleisch gemischt CHF  10.00 p. Person
(Schwingermackli, Mostbrockli, Walliser Rohschinken und Trockenfleisch)

Kése-Fondue CHF  9.00 p. Person
Weisser oder roter Glihwein CHF  8.00 pro3dl
Apéro am Schwendisee (Transport) CHF  80.00 pauschal

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 7.7% Mehrwertsteuer



Saisonales Menu ,Winter”

ab 10 Personen

Karamellisierte Weisskabissuppe
mit Apfelperlen

Niisslisalat
mit Nusscroatons
und gebackenen Hirschwiirfel

Weide-Kalbskaree auf Ochsenschwanzragoit
mit Sauce Hollandaise
Hausgemachte Buchweizennudeln
Wirsingroulade mit Kirbisfillung

Caramelglacé
im Blatterteigkorbchen
mit Pflaumenkompott
aus Stump’s Einmachkeller

CHF 77.00

=

7.7% Mehrwertsteuer
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Ahdeungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF




Toggenburger Buffet

ab 40 Personen

Toggenburger Heublumensuppe
mit Gemiseeinlage

Marinierter Toggenburger Bloderkdse
auf vermischten Blattsalaten
mit italienischem Dressing

Reichhaltiges Buffet
mit Allerlei aus dem Toggenburg und der Region:

Fleisch
Bauernschinken im Honigmantel - Bratwurstring
Sautierte Ostschweizer Pouletbruststreifen an Senfrahmsauce - geschmorte Kalbshaxe
Rindfleischvogeli - Hackbraten - Rindszunge - Gesalzener Speck - Siedfleisch
Kutteln in Tomatensauce - gebratener Schweinshalsbraten - Adrio
Saisonal erganzt mit regionalen Produkten wie Forellenfilets, Wild, etc.

) Beilagen
Rosti - Chas-Schopa -Alpler Magronen - Kartoffelgratin - Nidelzune

Gemise
Eine grosse Auswahl saisonaler Gemiise nach alten Toggenburger Rezepten zubereitet

Dessert-Buffet

Siisse Traume aus unserer Patisserie und Hausbackerei




Grosse-Piece-Buffet

ab 40 Personen

Marinierter Toggenburger Weidekalbsriicken
Gefiillter Lammgigot aus dem Alpstein
Roastbeef englisch gebraten

Morchelrahmsauce
Grine Pfeffersauce
Sauce Béarnaise

Hausgemachte Spatzli
Kartoffel-Gratin
Hausfrauen-Magronen
Pilaw-Reis

CHF 94.00

\

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 7.7% Mehrwertsteuer






